Rezept und Anleitung findest du unter

www.Funkelfaden.de

@ Hnopfhraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekanns, ist fir viele Gartner nur 6in
unliebsames Unkraut. Dabei steckt die
PAlanze voller gesunder Inhaltsstoffe
und ldsst sich hervorragend zu einem
wiirzigen Pesto verarbeiten

@ Hnopfhraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekanns, ist fir viele Gartner nur 6in
unliebsames Unkraut. Dabei steckt die
Pflanze voller gesunder Inhaltsstoffe
und l3sst sich hervorragend zu einem

wiirzigen Pesto verarbeiten

@ Knopfkraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekannt, ist fiir viele Gartner nur 6in
unlicbsames Unkraut. Dabei steckt die
PAlanze voller gesunder Inhaltsstoffe
und lisst sich hervorragend zu einem
wiirzigen Pesto verarbeiten
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@ Knopfhraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekannt, ist fir viele Grtner nur 6in
unliebsames Unkraut. Dabei steckt die
Planze voller gesunder Inhaltsstoffe
und lisst sich hervorragend zu éinem
wiirzigen Pesto verarbeiten

@ Hnopfhraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekanns, ist fir viele Grtner nur 6in
unliebsames Unkraut. Dabei steckt die
Pflanze voller gesunder Inhaltsstoffe
und l3sst sich hervorragend zu einem
wiirzigen Pesto verarbeiten
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@ Hnopfhraut,

auch unter dem Namen Franzosenkraut
bekannt, ist fiir viele Girtner nur 6in
unliebsames Unkraut. Dabei steckt die
PAlanze voller gesunder Inhaltsstoffe
und ldsst sich hervorragend zu einem
wiirzigen Pesto verarbeiten




